IPAC 2009

B W, PREFEITURA MUNICIPAL DE CAPELINHA
W Secretaria Municipal de Cultura e Turismo — Setor de Patrimonio
Sy Al Cultural
CAPELINHA Rua Dr.Hermelindo, 382 - Centro — Capelinha-MG

Ficha de Inventario
Forno de Barro — Casa D. Maria

Ficha de inventario - BENS MOVEIS E INTEGRADOS

1. Municipio: Capelinha

2. Distrito: Sede

3. Acervo: Casa D. Maria 4. Propriedade: Particular — D. Maria

5. Endereco: Localidade de Chapadinha, 6. Responsavel: D. Maria
Distrito Sede, Capelinha, MG

7. Designacao: Forno de mandioca

8. Localizacao especifica:
Casa D. Maria/Cozinha

9. Espécie: Utensilio domeéstico

10. Epoca: Ano: 1930 11. Autoria: sem referéncia.
12. Origem: Minas Gerais, Capelinha 13. Procedéncia: Casa D. Maria, Capelinha
14. Material / técnica: Barro/Cozedura 15. Marcas, inscrigoes, legendas: Ndo foram
encontradas
16. Doc. Fotografica: Filme: digital Negativo (n): Fotografo: Valesca Coimbra. Data:
16/02/2009

Foto 01 - Localizagdo do forno na cozinha.
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Foto 03 — Detalhe de uma das duas chapés de pedra.
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Foto 04 - Detalhe de uma das duas chapas de
R R AT R R

Foto 05 — Detalhe da abertura para coloéégéo dalenha
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Foto 06 — Detalhe da Tabatinga

17. Descricao: O forno esté localizado na cozinha externa a casa da D. Maria. E usado
para cozer e torrar a farinha de mandioca e usa a lenha como combustivel.
Apresenta uma estrutura irregular, ora em linhas retas, como as laterais e o
fundo, ora em linhas curvas, como a parte frontal e a base. Duas de suas
trés paredes estao encostadas na parede da cozinha. A estrutura é encimada
por duas chapas em pedra e entre as duas chapas ha uma depresséao.
Sua estrutura é de tijolo de adobe e revestida com tabatinga.
A base das paredes do forno é feita em tijolo de adobe. As paredes da
lateral direita e do fundo sdo a prépria paredes da cozinha, ja que o forno
encosta nestas. Na parede do fundo, com acesso por tras da cozinha ha dois
orificios na parede para colocagdo da lenha.
Em cima das paredes ha um fechamento em tijolo de adobe e duas chapas
de pedra circular. A forma é bastante irregular ja que toda a estrutura foi
modelada com a tabatinga.

18. Condicoes de seguranca: 19. Protecéao Legal:
(X)Bom () Razoavel () Ruim Inventario
20. Dimensoes: Altura: 85 cm

Largura: 280 cm
Profundidade: 95 cm
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21. Estado de
conservacgao:

() Excelente

(X)Bom

() Regular

() Péssimo

22. Analise do estado de conservacao:

O bem se encontra em muito boas condicdes de conservacao. Encontra-
se com o revestimento em tabatinga muito irregular e com cavidades na
parte de cima.

23. Intervencgoes -
Responsavel /
Data

Sem intervencoes.

24. Caracteristicas
Técnicas:

A técnica utilizada é barro/cozedura. A preparagdo do adobe é feita em
solo argiloso. Faz-se um buraco perto do local da obra onde ha solo
apropriado, colocando-se agua. Depois, amassa-se com os pés até sentir
que tem boa liga. O barro é posto em formas de madeira com as
dimensdes de 40 cm de comprimento, 20 cm de largura e 15 cm de
altura. A férma é molhada antes de se colocar a argila. Depois, realiza-
se um processo de secura por 10 dias, virando-o a cada 2 dias.

O assentamento dos tijolos para confec¢do do forno foi feito de modo
aleatodrio, hora na vertical, hora na horizontal. Isto devido a
conveniéncia e a forma curva. Para a jung¢éo dos tijolos foi usada a
propria massa de adobe.

O revestimento usado foi a massa de Tabatinga, material encontrado na
regidao. Tabatinga é um composto argiloso formado a partir de uma
mistura singular de materias encontrados no fundo de lagoas e/ou rios
em area de restinga ou ligacdo com aguas maritimas. Mistura-se esse
material com agua e ela se torna pastosa e branca. Assim ela pode ser
aplicada na superficie do tijolo.

As chapas de pedra foram cortadas em formato circular e lapidadas de
forma bastante rudimentar. Apresentam irregularidades e cavidades.

25. Caracteristicas
Estilisticas:

O forno pode ser considerado colonial por estar em uma casa
mineira de estilo colonial, construida por volta de 1930. Apresenta
fatura tosca de teor popular. A sua autoria nos remete aos mesmos
construtores da casa, pessoas leigas e com pouca técnica.

Possui tragos simples, lisos, sem ornamentagdes.

26. Caracteristicas
Icnograficas:

A iconografia encontrada é a do forno de barro em si, do fogao a lenha,
e de sua significancia para as pessoas desde muito tempo e para os
mineiros em especial. Isso uma vez que na area rural de Minas Gerais,
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quase 100% das casas usa fogdo e forno a lenha.

O nome primitivo dado ao fogao a lenha que era utilizado pelos indios
Timbiras e Tupi-Guaranis, era Tucuruba, o fogo era feito no chdo e
protegido por pedras. Sobre elas se assentavam as vasilhas de barro.
Ao longo da historia o fogdo foi sendo modificado e passou a ocupar
espago nas cozinhas das casas dos bandeirantes.

Além disso, o forno é a expressao da cultura vernacular e com ele muito
da historia é preservado. A producao artesanal da farinha de mandioca
sO pode ser preservada em Chapadinha gracas ao uso do forno de
barro.

27. Dados Historicos:

O forno de barro existente na propriedade de dona Maria respeita a tradicdo mineira, onde
era comum construir um forno nos fundos da casa, para assar leitoas, fazer quitandas, assar
perus e frangos. Foi produzido pelo marido de D. Maria, utilizando-se barro da prépria
regido. O forno é construido com tijolos de barro e revestido com tabatinga.

28. Referéncias bibliograficas:
¢ BOZAL, Valeriano. Histéria Geral da Arte. Escultura Ill. Del Prado. Madri, Espanha,
1996.
o CENACULO Boletim on line do Museu de Evora, n°2, Dezembro de 2007, paginas 1
a15.
o www.wikipedia.org.br

29. Informacoes
complementares

30. Ficha técnica: Levantamento: Valesca Brandao Cerqueira Coimbra, Stefania Perna,
Karina Machado e Luiza Macedo
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